Joan Luqgue, cuiner nascut a la poblacié
de Lleida, va decidir juntament amb la
seva muller Eva i un equip de dos cui-
ners, crear aquest preciés restaurant
amb pinzellades modernistes al vell mig
dels Pirineus.

Aficionat a la muntanya, per tradicié
familiar, va venir des de Lleida per obrir
el seu propi negoci.

El Celler dels Joglars el trobem situat a
la poblacié de Montardit de Baix, entre
Baro | Gerri de la Sal. Es tracta d’un res-
taurant d'un alt nivell culinari i de cuina
d’autor on s’elaboren plats tipics de la
comarca perd d'una forma molt espe-
cial, on la necessitat de menjar es con-
verteix en un plaer i en un privilegi.

El seu propietari va decidir ubicar el
restaurant a les antigues quadres d'una
antiga casa pairal de 1877. D’aquesta
manera el client es sent en un lloc ris-
tic, acollidor i confortable envoltat d’ar-
cades de pedra i bigues de fusta, men-
trestant el tocs modernistes dels
vitralls, les corbes arquitectoniques i els
elements referents a la natura s'entre-
llacen per crear una ambient diferent al
que podem trobar als restaurants de la
zona.

Tant pot ser un restaurant on poder
passar una diada especial amb amics o
familiars, com un indret romantic on
anar amb la parella i poder seure a la
taula que dona al petit jardinet de I'en-
trada i gaudir de la calma de la vila.

Els plats, presentats com petites obres
d'art, ens mostren el gran sortit de
matéries primes que ens ofereix la
comarca i intenten recuperar les recep-
tes tradicionals adequant-les a la cuina
d’avui en dia. Caldria destacar els

raviolis de carbassé amb carn de perol,
brick de bolets i foie amb salsa de rata-
fia, bacalla confitat amb romesco de
festucs i orellanes, garri torradet amb
polenta i melmelada de tomaquet i els
postres com el maté amb melmelada
de poma, toffee de xocolata amb taron-
ja confitada o la tattin de pomes de
Lleida amb crema de llet.

Es gratificant veure com persones deci-
deixen emprendre negocis tant especi-
fics i de tant bon gust en una zona
inhospita on molts de nosaltres segura-




ment no hi fariem una parada amb el
cotxe per anar a dinar en un lloc aixf
pero els hi aconsello que hi parin i que
gaudeixin d'un bon apat amb menjar
tradicional perd amb estil, bon servei i
ambient agradable i diferent.
Actualment, el Celler dels Joglars esta
ampliant la seva oferta, oferint allotja-
ment als clients, creant divuit habita-
cions pels qui decideixin allargar el
plaer de I'estada.

Es recomanable fer la reserva al teléfon
973 620 663 o al correu electronic:
info@elcellerdelsjoglars.com.

Recordem als futurs clients, que el
dimarts a la nit i el dimecres, el restau-
rant romandra tancat.
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Es recomendable reservar al teléfono
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Recordamos a los futuros clientes,que
el martes por la noche y el miércoles el
restaurante permanecera cerrado.






